SELEZIONE REGIONALE DEGLI OLI EXTRAVERGINE DI OLIVA  
DOP E IGP 2020 
                                  da inviare a selezioneoli2020@promofirenze.it. 
IN FORMATO WORD

	INFORMAZIONI ANAGRAFICHE DELL’AZIENDA

	Nome azienda                     
	

	Via/Piazza/Viale
	

	Numero civico
	

	CAP – Città
	

	Telefono
	

	Fax
	

	Mail
	

	Sito web
	

	Responsabile Commerciale
	


	INFORMAZIONI RELATIVE ALL’OLIO PRESENTATO Lotto N____________

	Nome di commercializzazione in etichetta                  
	

	DOP/IGP (specificare eventuale menzione geografica aggiuntiva)
	

	Quantità prodotta (kg)
	

	Agricoltura biologica
	□  SÌ                    □  NO                   □  IN CONVERSIONE     

	Tipologia di olio (SPECIFICARE LE CULTIVAR USATE PER L’OLIO PRESENTATO)
	□    Da olive di più varietà    
specificare varietà e percentuale__________________________________
□    Da olive di una sola varietà (monovarietale)  
specificare la varietà ___________________________________________
□    Da blend di oli monovarietali      
specificare varietà e percentuale__________________________

	Periodo di raccolta delle olive
(specificare decade e mese)
	

	Tipologia di raccolta
	□ manuale           
□ con agevolatori (elettrici o pneumatici)     □ meccanica               

	Frangitura
	□  Frantoio aziendale                    
□  Frantoio esterno (specificare) ________________________________

	Tecnologia di trasformazione
	□ Ciclo Discontinuo       □ Ciclo Continuo
□ Frangitore dischi       □ Frangitore martelli        □ Altro frangitore
□ Gramole aperte         □ Gramole chiuse            □ Gramole verticali
□ Gramole in atmosfera inerte          □ Gramole in lieve depressione

	Tipologia di confezionamento
	□ 100 ml  □ 250 ml  □ 500 ml  □ 750 ml  □ 1000 ml  □ 5000 ml  □ altro 


	INFORMAZIONI GENERALI  SULLA PRODUZIONE OLIVICOLA AZIENDALE

	Numero piante di olivo in azienda
	

	Superficie olivata (ettari)                      
	

	Varietà di olivi presenti in azienda
(inserire per esteso il nome delle varietà coltivate)
	……………………………………………………………………………………………………...
………………………………………………………………………………………………………

	Produzione media aziendale di olio proveniente da olivi presenti in azienda (kg)
	

	Tipologia di confezionamento
	□ 100 ml  □ 250 ml  □ 500 ml  □ 750 ml  □ 1000 ml  □ 5000 ml  □ altro 


Le schede successive devono essere compilate solo dalle aziende che presentano altri campioni di olio (massimo n.  2 oli ad azienda)
	INFORMAZIONI ANAGRAFICHE DELL’AZIENDA

	Nome azienda                     
	

	Via/Piazza/Viale
	

	Numero civico
	

	CAP – Città
	

	Telefono
	

	Fax
	

	Mail
	

	Sito web
	

	Responsabile Commerciale
	


	INFORMAZIONI RELATIVE ALL’OLIO PRESENTATO Lotto N____________

	Nome di commercializzazione in etichetta                  
	

	DOP/IGP (specificare eventuale menzione geografica aggiuntiva)
	

	Quantità prodotta (kg)
	

	Agricoltura biologica
	□  SÌ                    □  NO                   □  IN CONVERSIONE     

	Tipologia di olio (SPECIFICARE LE CULTIVAR USATE PER L’OLIO PRESENTATO)
	□    Da olive di più varietà    
specificare varietà e percentuale__________________________________
□    Da olive di una sola varietà (monovarietale)  
specificare la varietà ___________________________________________
□    Da blend di oli monovarietali      
specificare varietà e percentuale__________________________

	Periodo di raccolta delle olive
(specificare decade e mese)
	

	Tipologia di raccolta
	□ manuale           
□ con agevolatori (elettrici o pneumatici)     □ meccanica               

	Frangitura
	□  Frantoio aziendale                    
□  Frantoio esterno (specificare) ________________________________

	Tecnologia di trasformazione
	□ Ciclo Discontinuo       □ Ciclo Continuo
□ Frangitore dischi       □ Frangitore martelli        □ Altro frangitore
□ Gramole aperte         □ Gramole chiuse            □ Gramole verticali
□ Gramole in atmosfera inerte          □ Gramole in lieve depressione

	Tipologia di confezionamento
	□ 100 ml  □ 250 ml  □ 500 ml  □ 750 ml  □ 1000 ml  □ 5000 ml  □ altro 


	INFORMAZIONI GENERALI  SULLA PRODUZIONE OLIVICOLA AZIENDALE

	Numero piante di olivo in azienda
	

	Superficie olivata (ettari)                      
	

	Varietà di olivi presenti in azienda
(inserire per esteso il nome delle varietà coltivate)
	……………………………………………………………………………………………………...
………………………………………………………………………………………………………

	Produzione media aziendale di olio proveniente da olivi presenti in azienda (kg)
	

	Tipologia di confezionamento
	□ 100 ml  □ 250 ml  □ 500 ml  □ 750 ml  □ 1000 ml  □ 5000 ml  □ altro 




