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OBIETTIVO: Verifica sull’applicazione delle norme per
I'etichettatura dei prodotti lattiero-caseari

Per realizzarlo € stato necessario ricorrere alle seguenti normative:

1) Regolamento UE 1169/2011

Per ottenere un elevato livello di tutela della

salute dei consumatori a assicurare il loro diritto 2) Regolamento 1076 del 31 marzo 2017

allinformazione Indicante le modalita per riportare le
informazioni dei sistemi di etichettatura nei
prodotti lattiero-caseari

3) D.M. 990 del 28 marzo 2017 "Linee Guida",
in attuazione al regolamento UE 1169/2011

Riguardante la corretta applicazione della richiamata 4) Decreto 9 dicembre 2016
normativa, al fine di assicurare una corretta

informazione ai consumatori
Art.2 “indicazione in etichetta dell'origine del latte e

di quello usato come ingrediente nei prodotti lattiero-
caseari”
Art.3 "Indicazione in etichetta in caso di mungitura,
condizionamento o trasformazione del latte o dei

— prodotti alimentari”



COSTRUZIONE CHECK-LIST

“E una lista di controllo ovvero un qualsiasi elenco esaustivo di cose da
fare o da verificare per esequire una determinata attivita”

La check-list realizzata € divisa in 2 parti: la prima parte & costituita dalla data e ora sopralluogo,
I'ubicazione e denominazione dell'attivita commerciale e la tipologia dell'attivita, mentre la seconda &
divisa a sua volta in due parti, che differisce per i prodotti lattiero-caseari, ovvero prodotti ottenuti
dalla frasformazione del latte (formaggi, mozzarelle, stracchino...).

e

Latte Natura e Tradizione
Milk Nature and tradition




La seconda parte per entrambi i casi presenta:

- Marchio e marchio sanitario
- Indicazione di cui all'articolo 9 del Regolamento UE 1169/2011

. denominazione dell’alimento

- elenco ingredients

- allergens

- guantita di talunr ingredients o categorie ingredients

- guantita netta dell’alimento

- data di scadenza e termimme miinimo di conservazione

- condizions particolari di conservazione

- /] nome o la ragione socrale e /’/ndirizzo
el’operatore del settore alimentare respornsabile

delle informazions sugli aliments

- dichiarazione nutrizionale

- Campo Visivo:
Leggibilita e visibilita
Caratters /ndelebrly

- Lotto o data di produzione

- Tipologia Animale (bovino, caprino, ovino...)



2A per LATTE
- Provenienza latte
-Paese di mungrtura
-Faese di condizionamernto
- Origine latte
- Condizionamento (UHT, Crudo, Fresco)
- Tenore Grassi (intero, parzialmente
scremato, scremato)
- Eventuali indicazioni volontarie

2B per PRODOTTI TRASFORMATI
- Origine del prodotto
-FPaese di mungrtura
Paese di trasformazione
- Origine latte
- Marchi (IGP, DOP, 5TG)
- Eventuali indicazioni volontarie



DATA SOPRALLUOGO ORA SOPRALLUOGO .
08/03/2018 LB ZONA DI MUNGITURA (DM 27.05.2004-latte fresco) nome regione/provincia/comune
INCARICATO T
Scarpell, lorio PROVENIENZA DEL LATTE (DM 27.05.2004-Iatte fresco) nome reTgo'gL‘:; Zro‘””c'a
[ DENOMINAZIONE ATTIVITA' COMMERCIALE | Conad ' )
- UHT
. : . Produttore CONDIZIONAMENTO Fresco X
TIPOLOGIA ATTIVITA' COMMERCIALE Supermercato X « ' Crudo :
: : : R Alimentari -
Alfro.: Intero X
’ TENORE DI GRASS! P Zr:::'r;”:t‘;te
UBICAZIONE [ viadeimilefioi n°87 (F) Soremato
LATTE INDICAZIONI VOLONTARIE | alta qualita
MARCHIO mukki
MARCHIO SANITARIO IT.09:484 CE
‘ NOTE
La denominazione dell'alimento; X ’
Elencoingredienti:: .:$s0lo latte l
Allergeni +50lo latte
- La quantita di taluni ingredienti o categorie di irigredienti x ‘
i Quantita netta alimento ; X
Data di seadenza e tefmire minimo.di conservazione X
‘% Condizioni:particolari di conservazione X
I-nome o la ragione sociale ‘& Findirizzo dell'operatore, def: :
settore alimentareesponsabile delle informazioni sugli X
i alimenti; 5 fi : 1
Dichiarazion€ nutrizionale X |
T NOTE
CAMPO VISIVO X : f
“|CARATTERI e
leggibifi X
indelebili _ X :
LOTTO 18062042247C2 MUGELLD
} . : i1 Bovinot s - X
§ : e :|=. Caprino
TIPOLOGIA ANIMALE T Oving : e,
s e i -+ Bufaling ! -El'l:l-.i:l;'r'
AMren —
SR : ART.2 (DM T e
PROVENIENZA LATTE 9.12.16) - ARTI (OM9.12.16) o — —
SRR '| Nome Paese | - Paese EU Paese NON.ELJ'
Paese di Mungitura':: ] B GomT AR (e
Paese di'Condizionamento
' L N Passe | Nome REGIONE/PROVINCIA
ORIGINE LATTE (ART 2 comma 2 DM 9.12.16) ome kaese.| AUTONOMA P




I =G

DATA SOPRALLUOGO ORA SOPRALLUOGO T ‘
08/03/2018 222 :
! . : IGP )
ESNCAR:P?T-O P Marchi DOP X parmigiano reggiano
carpelli, ioro : . . J STG -
[ DENOMINAZIONE ATTIVITA COMMERGIALE [ " coop f : .
5 ' i ' t [ INDICAZIONI VOLONTARIE [ grattugiato
, i Produttore | - : R ‘ R '
TIPOLOGIA ATTIVITA COMMERCIALE: Supermercaol X
: Alimentari
Altro... i
L , UBICAZIONE R VIade!anlman“SS(PT) |
[ : PRODOTTI DI TRASFORMAZIONE TATTIERC: CASEARI, R 1
MARCHO ~ wop :

MARCHIO SANITARIO . - ‘ T Y8020 CE

Sl i : : v b ; NOTE
o La denominazione déllalimento; sl FORMAG;G!O'_ :
. - Elenco:ingredienti = e : o :

Allergeni S k T i e e : S R PHHMIEIAHD
La quantita di taluni ingredienti o categorie di ingr‘edien,ti ool e e . S HEE E I AH"
Data di'scadenza e termine minimo di conservaztone
- Condizioni particolari di conservazione: D u P

linome o la ragione sociale e I'indirizzo delloperatore del | ¢ e b L S v o . Dby | AT

<[ settore allmentare responsablle delle |nforma2|on| sugli .. : : N B
alimenti;

" Dichiarazione nutrizionale: :: : X

b

x

Quantlta netta ahmento

[ ixlix

SEir 3

“i[cAMPOVISVO o T , oleox EEE
CARATTERL 7 o
LT “leggibili: : o
indefebili 7 s
oo [ 508
A "'Boviho : X
B e Lo Capring .
TIPOLOGIA ANIMALE (provenienza animale latte) =~ [+ :Ovino. "
Lo : Sy ‘Bufaling
v Altro
| ART2 (DM ARTS(DM91216)

ORIGINEPRODOTTO | g121g)
L sy : S} Nomé Paese |- PaeseEU ‘PaeseNON EU‘

Paese di Mungitura.. ..
Paese di Trasformazione

e L e ee | Nome REGIONE/PROVINGIA
~ ORIGINE LATTE (ART 2 comma 2 DM 9.12.16) . 1 AUTONOMA

PRODOTTI TRASFORMATI




Le nostre visite...

Al termine della nostra attivita di studio in Giunta
Regionale, il giorno 28 marzo 2018 abbiamo avuto
I'opportunita di andare a visitare delle aziende
zootecniche, una da latte e una da carne, ma quella
nel nostro interesse era quella da latte.

Azienda AgriAmbiente Mugello
presso Barberino di Mugello.
L'azienda e una cooperativa
multifunzionale, nata nel 2003, che
fornisce latte fresco alla Mukki.

La stalla conta 300 capi di bestiame
di razza Frisona e Bruna Alpina; la
produzione annua ammonta a 1,45
milioni di litri di latte biologico.



..alla fine dell’esperienza...

Grazie a questa occasione, abbiamo avuto modo di
constatare la complessita delle attivita della pubblica
amministrazione, nell'ambito dell'applicazione delle
numerose norme e la loro difficolta interpretativa.
Nonostante questo, siamo riusciti a superarle e a
realizzare un modello di test e monitoraggio delle
etichette dei prodotti lattiero-caseari, che puo essere
applicato nella realta pratica.




Istituto Tecnico Agrario di Firenze

Dario lorio
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