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Obiettivi 1) La definizione ed il controllo delle caratteristiche nutrizionali e
progetto sensoriali dell’olio extra vergine di oliva attraverso I'applicazione e la

validazione di procedure operative di filiera e il lay-out impiantistico per
I'ottenimento di oli di oliva extra vergine di qualita riconoscibile e
controllata;

2) La sostenibilita ambientale del sistema produttivo olivo-oleicolo con
applicazione di tecniche per la trasformazione dei sottoprodotti di
estrazione dell’'olio extravergine in prodotti utilizzabili per la vendita o
facilmente smaltibili.
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