§)

REPERTORIO DELLE MIGLIORI PRATICF PROVINCIA DI LIVORNO

Il sogno di una nuova vita insieme: da un podere

abbandonato ad un’azienda vitivinicola in costante crescita
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" LA FRALLUCA

L'area in cui e situata l'azienda e quella del comune di Suvereto, sulle colline che guardano Monteverdi
Marittimo, in provincia di Livorno. Monteverdi Marittimo € un comune di 701 abitanti della provincia di
Pisa. Il paese, facente parte del circondario della Val di Cornia, sorge a ridosso delle Colline Metallifere, ad
un'altitudine di 364 metri s.I.m. | maggiori corsi d'acqua che passano per il Comune di Monteverdi, sono il
fiume Cornia, i torrenti Sterza e Sterzuola, il Massera e il Ritasso. Le Colline Metallifere costituiscono il
principale e piu esteso sistema collinare e montuoso dell'Antiappennino toscano. Si estendono nella parte
centro-occidentale della Toscana, interessando ben quattro province, la parte sud-orientale della provincia
di Livorno, la parte meridionale della provincia di Pisa, la parte sud-occidentale della provincia di Siena e la

parte nord-occidentale della provincia di Grosseto (Colline Metallifere grossetane).

La Val di Cornia costituisce I'estremo lembo meridionale della provincia di Livorno, sul territorio della
Maremma Piombinese; si estende nell'area a cavallo tra la Maremma Livornese (storicamente Maremma

Pisana) e la Maremma Grossetana nei pressi della foce dell'omonimo fiume.
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ulta prevalentemente collinare nell'entroterra dove si ua verso le ultime propaggini sud-

delle Colline Metallifere e si inoltra nella parte meridionale della provincia di Pisa lambendo la
Val di Cecina; e piar;eggiante invece lungo la fascia costiera, fatta eccezione per il promontorio di Piombino
che separa I'omonima citta (che ne e capoluogo e sede del Circondario) dal Golfo di Baratti, sulla cui
sommita settentrionale sorge il borgo medievale di Populonia che si € sviluppato presso la preesistente
citta etrusca con le relative necropoli.

L'area include lungo la fascia costiera il territorio comunale di Piombino e quello di San Vincenzo, mentre
nell'entroterra interessa i comuni di Campiglia Marittima, Suvereto, Sassetta, Monteverdi Marittimo. La
zona si caratterizza per aree archeologiche di epoca etrusca, tra le quali spiccano quelle del Golfo di Baratti
e di Populonia, e per i centri storici di epoca medievale. Notevole & inoltre la ricchezza del sottosuolo,

sfruttato per le numerose miniere gia dai tempi degli Etruschi.

Storicamente la Val di Cornia ha fatto parte in epoca medievale della Repubblica di P

in cui gli Appiani fondarono la Signoria, poi Principato di Piombino, che comprendeva oltre

territorio anche la Val di Pecora, Val Bruna e la isole Elba, Pianosa e Mo risto. Dopo la caduta

Napoleone (il Principato era retto da Elisa Bonaparte), il territorio fu annesso al Granducato di Ti

alla costituzione dello stato Italiano.

Molto conosciuti a livello nazionale e internazionale sono i vini della Val di Cornia DOC: Val di'
La zona di produzione della d.o.c. Val di Cornia € una grande area che comprende i comuni di guvereto,
Piombino, Campiglia Marittima, San Vincenzo e Sassetta in provincia di Livorno ed il comune di Monteverdi
in provincia di Pisa. | vini prodotti nei territori del comune di Suvereto hanno diritto alla denominazione di

sottozona "Suvereto".

PRESENTAZIONE DELL’AZIENDA

Titolare: imprenditore con il padre (societa semplice agricola)

Conduzione aziendale: Conduzione familiare

Occupazione: titolare, un dipendente fisso, uno stagionale e terzisti nei periodi di massimo lavoro
Coltivazione: vitigni e oliveti

Estensione: ha 45 in proprieta, di cui 10 vitati

Attivita di trasformazione

Cantina

Attivita di vendita diretta




REPERTORIO DELLE MIGLIORI PRATICH PROVINCIA DI LIVORNO

DESCRIZIONE DELL’AZIENDA E DELL’ATTIVITA’

La Fralluca e adagiata sulle colline di Suvereto che guardano Monteverdi Marittimo, a circa 120 metri sul
livello del mare, in localita Barbiconi, in un luogo magnifico, immerso nella natura, selvaggio e intatto,
circondato da boschi e macchia mediterranea. Si estende per 45 ettari di cui 10 sono di vigneto.

L'aria fredda delle sere d’estate, il mare vicino e la posizione dominante rendono questo sito particolare.

L’azienda é seguita direttamente da, Francesca e Luca, sin da quando dopo aver visto i posti per

passione e per amore hanno pensato a questo progetto. Per dare inizio alla loro avve

scelgono questo territorio, immerso nei profumi della macchia mediterranea e dai colori i

lontananza. | terreni erano completamente abbandonati, Luca costituiscé una societa semplice
ed inizia questa avventura di cambiamento della propria vita in questo angolo di Toscana.
Luca e Francesca provengono da esperienze di lavoro e di vita completamente diverse, dopo il
perseguono il loro sogno di dare vita ad un vigneto e alla conseguente produzione di vino di qu . Assistiti
da esperti del settore hanno cominciato a muovere i loro passi su questo pezzo di terra toscano creando un
luogo, di produzione di qualita. Un’ esperienza fatta di ascolto, prove, sperimenti e tanta umilta che ha
portato gli sforzi e I'impegno a risultati degni di rilievo. Luca conduce I'azienda mentre Francesca si occupa
della parte commerciale.

| vigneti si estendono per 10 ettari e si trovano tutti a Suvereto, in localita Barbiconi, su terreni tipici della
formazione geologica dell’alberese, di medio impasto, calcarei, con grande abbondanza di scheletro.

Gli impianti sono ad alta densita, 7000 ceppi per ettaro, e vengono coltivati parte a guyot e parte a cordone
speronato bilaterale. Il terreno & sassoso e calcareo.

Sette ettari sono di vitigni a bacca rossa, il Sangiovese, la varieta dominante, poi il Syrah, I’Alicante ed il
Cabernet Franc; gli ettari a bacca bianca sono tre, per la maggior parte Vermentino, mentre I’altra varieta
coltivata e il Viognier.

Il lavoro in vigna rispetta la terra e il luogo a cui essa appartiene.

La cantina moderna e funzionale & quasi interamente interrata, per regolare naturalmente temperatura ed
umidita e per creare il minimo impatto ambientale.

Le uve raccolte a mano, sistemate in piccole cassette, e portate velocemente in cantina vengono subito
lavorate. Dai grappoli selezionati e poi sgranellati, vengono ottenuti acini interi che vengono in seguito
scelti manualmente su un tavolo di cernita vibrante.

L'intero processo di vinificazione & semplificato al massimo e unicamente orientato a preservare il carattere

conferito alle uve dal territorio e dal lavoro in campo.
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tro etichette: un 35% della

ticolare USA, Giappone e alcuni paesi
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INTERVENTI EFFETTUATI: L’interven alizzazione della cantina in parte interrata

caratterizzata da funzionalita e scelte utilizzati.
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DELL’IDEA PROGETTUALE

L’intervento realizzato con i fondi del PSR ha consentito di dotare I'azienda di una piccola cantina dove
produrre i vini. Nonostante le dimensioni questa struttura in parte interrata presenta caratteristiche
innovative e moderne dirette a qualificare ulteriormente il prodotto finale. Tutte le soluzioni adottata
vanno nella direzione di avere un prodotto di elevata qualita che piano piano si sta affermando nel
panorama enologico italiano. L’obiettivo principale della cantina € quello di organizzare il lavoro in modo
funzionale ed organico con un ambiente di lavoro adeguato. Nella realizzazione sono stati recuperati
materiali del territorio come i sassi di cui & ricca la zona circostante con i quali e stata realizzata una

coibentazione intorno alle mura della cantina per regolarne I'umidita e la tempera e stata regolata

naturalmente la circolazione dell’aria ed e stato previsto un sistema di recupero dell

PUNTI DI FORZA

Giovani imprenditori

Innovazione

Miglioramento delle condizioni di lavoro e della sicurezza

Risparmio energetico

Tutela ambientale

Recupero della risorsa idrica

Valorizzazione del territorio nel prodotto

Realizzazione dell’intera filiera produttiva. Coltivazione, trasformazione e vendita diretta.

OBIETTIVI RAGGIUNTI E PROSPETTIVE FUTURE

La caratteristica principale di questa azienda é la gestione di questa giovane coppia che con dedizione e
grande umilta ha imparato un mestiere che rappresentava il sogno di vita. Seguendo i consigli e la
competenza di persone affermate nel settore hanno creato un’azienda vinicola in un luogo dalle grandi
potenzialita per questo prodotto. La terra ed il clima rappresentano degli elementi fondamentali per la
qualita del vino tanto da conferirgli carattere ed identita. Seguendo questo percorso, dedicandosi al lavoro
in vigna e all’aspetto commerciale della produzione, Luca e Francesca hanno attrezzato la loro cantina con

sistemi e metodi all’avanguardia che valorizzassero le qualita delle uve.



REPERTORIO DELLE MIGLIORI

-
ostante crescita preved

50.000 bottiglie, ampliare i mercati di

m(chi J > ed il suo lavoro. Dopo pochi anni di _-"'l.,.

listi del vino, cominciano ad arrivare i

vendita ed espor

attivita e nessuna esperienza nel

primi riconoscimenti e premi per le

In attesa della prossima programmazio di di effettuare altri investimenti per la crescita

aziendale.

Riferimenti:

LA FRALLUCA

Loc. Barbiconi, 153
Suvereto (LIVORNO)
Tel. 0565 829076
Fax 0565 829927

info@lafralluca.com www.lafralluca.com




